
In data 3 maggio 2017 alle ore 9.00 la commissione per la valutazione delle prove suppletive del  

Concorso, per titoli ed esami, per l’insegnamento di B020 – Laboratorio di servizi enogastronomici 

– settore cucina, ha proceduto all’estrazione delle seguenti tracce per i gruppi di candidati in 

elenco che svolgeranno la prova in data 4 maggio 2017. 

La prova pratica consisterà nella realizzazione di un piatto di cucina a scelta del candidato tra 

antipasto, primo, secondo o dessert. 

 

GRUPPO 1  

 

N COGNOME NOME 

1 Mancuso  Salvatore 

2 Montinari  Angela Daniela 

3 Montuori  Amalio 

4 Nassivera  Alberto 

5 Piccolo Norma 

6 Privitera Giorgio 

7 Raggio Rosita 

8 Ropele Sabrina 

9 Simonetti Vita 

10 Vitiello  Assunta 

 

GRUPPO 2  

11 Zilli  Andrea 

12 Ascolese Antonio 

13 Carbone Antonio 

14 Castiello  Lucia 

15 Cavallin Marco 

16 Cirillo Antonio 

17 Cirillo Luigi 

18 Cirillo Manuel 

19 Coppola Tommaso 

 

 

 

 

 

 

Tema 4: Il candidato realizzi un piatto che 
tenga conto dei principi della dieta 

mediterranea, esaltandone le qualità 
organolettiche senza tralasciare 
l’esaltazione naturale del gusto. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tema 1: Il candidato realizzi un piatto 

tipico del proprio territorio che tenga conto 

delle tradizioni locali, dei prodotti tipici del 

territorio con particolare riguardo ai 

prodotti garantiti dal marchio europeo di 

qualità (D.O.P., I.G.P., S.T.G.). 

 

 


